Vorspeisen
Appetizer

Vogerlsalat 14,9
mit geriebenem Schafskdse, gerdsteten Kurbiskernen

und steirischem Kurbiskerndl vegetarisch

salad of lambs-lettuce with grated feta cheese,

roasted pumpkin seeds and pumpkin seed oil vegetarian

Tafelspitzsilze 14,9
auf Schalottenvinaigrette, dazu frischer Kren und Feldsalat

boiled rump of beef in aspic with onion vinaigrette

and fresh horse radish served with Salad of lambs-lettuce

Salzburger Karreespeck fur Zwoa davor... 16,9
mit frischem Kren und Essiggurkerl, dazu servieren wir unser Holzofenbrot
austrian smoked ham with fresh horseradish and bread

Gratinierter Ziegenkase 14,9
mit KUrbiskernkrokant an Feldsalat, dazu Frucht-Confit vegetarisch

goat’s cheese, gratinated with pumpkin seed brittle

served with green salad and homemade fruit confit vegetarian

Suppen

Soups

Rote-Beete-Su 8.5

pe
mit Sauerrahm undpfrischem Kren vegetarisch _
beetroot soup with creme fraiche and horse radish vegetarian

Steirische Kurbissuppe 8,5
mit frischem Ingwer und KUrbiskerndl vegetarisch
Styrian soup of pumpkin with fresh ginger and pumpkin seed oil vegetarian

Tafelspitzbrihe 8.5
mit Frittaten oder Griesnockerln
boiled prime Beef broth with sliced pancakes or semolina dumplings

Unser Saverteigbrot
Our sourdough bread
Brotkorb mit Aufstrich 4,9

basket of bread with spread

Ein Laib Brot fur Dahoam 11,90

(bitte geben Sie rechtzeitig Ihre Bestellung auf, wir backen das Brot frisch fUr Sie fertig)



Nussbaumerin Menu

-Anderungen nicht méglich /changes not possible

Tafelspitzbruhe mit Frittaten
boiled prime Beef broth with sliced pancakes

Kok Kok k

Original Wiener Schnitzel (a Kloans )
mit lauwarmem Erddpfel-Gurkensalat
original Vienna Schnitzel (fried veal escalope)
with potato-cucumber salad

Kok %k ok ok

Wachaver Palatschinken
gefullt mit Marillenréster und Bourbon-Vanilleeis
mit ger&steten Mandeln
stuffed pancake with bourbon vanilla ice,
apricots and roasted almonds

3 Gdange Euro 39

3 courses menu € 39

Fur Zwoa mit einer Flasche Grunen Veltliner 0,75l

Weinviertel, Weingut Ebner Mitterhauser
2 — 3 courses menus with a bottle of wine

Euro 99



Hauptspeisen
Main dishes

Original Wiener Schnitzel

mit lauwarmem Erd&pfel-Gurkensalat

original Vienna Schnitzel (fried veal escalope)
with potato-cucumber salad

Kloans Wiener Schnitzel

mit lauwarmem Erd&pfel-Gurkensalat

small Vienna Schnitzel (fried veal escalope)
with potato-cucumber salad

Wildpreiselbeeren
portion of cranberries

Rinderfiletspitzen ,,Stroganoff”
mit gebratenen Spatzle
Beef ,,Stroganoff* with fried spaetzle

NuBbaumerins “Spezial

Entrecbte vom Weideochsen im Pfandl serviert, mit eine
Kré&uter-Parmesan-Béarlauchsauce gratiniert, dazu gebratene Erdapfel
NuBbaumerins Special Entrecdte with herbal-parmesan gratin and
backed potatoe

Tafelspitz in der Terrine
mit WurzelgemUse, geriebenem Kren, Krensauce
und Résterddpfeln vorher gibt's a Suppen

Tafelspitz - prime boiled rump of beef with root-vegetables, grated horse radish,

horse radish sauce and roast potatoes (includes a beef broth with sliced
pancakes as a starter)

Rosa gebratenes Filet vom Almochsen
mit gebuttertem Mandelbrokkoli und Riesling Bergkdserisotto
roasted fillet of ox with almond broccoli and wine cheese risotto

Wiener Rindersaftgulasch
mit Semmelknddel
Goulash “Vienna style” with bread dumpling

29,9

22,9

1,9

24,9

32,9

34,9

41,9

21,9



Schmankerl
Delicacy

Gebratene Spinatknodel

mit Salbeibutter und geriebenem Bergkdse vegetarisch

roasted spinach dumplings with sage butter and grated matured
Austrion mountain cheese vegetarian

Flachgaver Kasnockerin

im Pfandl serviert mit Zwiebeln, Schnittlauch,

Vorarlberger Bergkdse und einem Feldsalat vegetarisch

cheese noodles with onions and chives baked with matured Austrian mountain
cheese, served with green salad vegetarian

Wiener Backhendl

im Kérberl serviert, dazu Erddpfel-Vogerlsalat

deep fried chicken pieces “Vienna style"” served in a basket
with potato-lambs lettuce salad

Mama’s Rinderroulade

in Rotweinsauce mit Apfelrotkraut und hausgemachten Erd&dpfelknddeln
mum'’s braised beef roll in red wine jus with potato dumplings

and red cabbage

Kross gebratenes Zanderfilet
(Fogusch &sterr.)mit gebuttertem Mandelbrokkoli an Bergkd&serisotto
crispy fried filet of pike perch with almond broccoli and cheese risotto

Zanderfilet in Rosmarin-Olivenol gebraten
dazu Vogerlsalat mit geriebenem Schafské&se
gerdsteten Kurbiskernen und steirischem Kurbiskerndl

19,9

19,9

24,9

26,9

33.9

27,9

crispy filet of pike perch fried in rosemary-olive oil with salad of lambs-lettuce in pumpkin

seed dressing and grated feta cheese

Weinempfehlung

'20 Riesling Alte Rebe

Wachau Weingut Schneeweiss

Im Duft feine Steinobst Aromen, zarte Marille, einen Hauch von Ringlotten,

cremige Textur, fantastische Spannung mit hoher Trinkfreude,
sehr lebhaft und Sortentypisch, fruchtbetonter Stiel.
0,751 Euro 39




Mehl- und SuUBspeisen

Sweets

Osterreichischer Kaiserschmarrn fir Zwoa

mit Rumrosinen und Zwetschkenrdster-Vorfreude mindestens 20 Minuten
“Kaiserschmarrn™ cut up and caramelized pancake with rum raisins,
served with plum compote Anticipation at least 20 minutes

Osterreichischer Kaiserschmarrn fir Zwoa
mit Trockenbeerenauslese 2 Glasl & 5 cl
“Kaiserschmarrn” with two glasses of dessert wine 5c¢l

Marillenknodel
mit sUBen Butterbroseln-Vorfreude mindestens 20 Minuten
apricot dumpling with sweet bread crumbs

mit einem Marillenbrand 2 cl
apricot dumpling with a glas of apricot brandy 2cl
Anticipation at least 20 minutes

Schokokuchlein
mit marinierten Marillen, Vanilleeis und Schlagobers
chocolate cake with marinated apricots and whipped cream

Wiener Apfelstrudel
mit Bourbon - Vanilleeis und Schlagobers
vienna apple strudel with vanilla ice and whipped cream

Wachaver Palatschinken
gefUllt mit Marillenréster und Bourbon-Vanilleeis mit gerésteten Mandeln
stuffed pancake with bourbon vanilla ice, apricots and roasted almonds

Hausgemachtes Kurbiskernparfait
an marinierten Marillen
homemade pumpkin seed parfait with apricot compote

NuBbaumerin’s Vanilleeisgeheimnis
NuBbaumerins secret of vanilla ice cream

Steirische Créme Brullee

Salzburger Nockerln
N=nur W=wann's G=geht
Sweet Salzburgian soufflé (if the chef has time)

15,9

28,5

2.9

14,9

12,9

2.9

10,9

2.9

8.9

19

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetfzlichen MwsSt. Einen Nachweis Uber enthaltene Allergene in unseren

Speisen, erhalten Sie auf Nachfrage, von unseren Service-Mitarbeitern
All prices are inclusive of VAT Please ask our staff for a proof of containing sensitizer in our dishes.



